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Na jakos¢ zywno$ci sktadajg sie aspekty zdrowotne, Srodowi-
skowe, spoteczne oraz etyczne. W cato$ciowym ujeciu sprosta-
nie wyszczegoélnionym wymaganiom stanowi znaczne wyzwa-
nie dla producentow zywnosci, ktérzy muszg sprosta¢ wymaga-
niom prawnym, wyprodukowa¢ zywnos¢ po ktérg konsumenci
bedg wracag, jak rowniez dba¢ o wizerunek firmy.

Nad spetnianiem przez producentéw zywnosci wymagan prawa
zywnosciowego czuwa szereg instytucji kontrolnych, za$
w prawodawstwie unijnym uwzgledniono wykorzystanie akredy-
tacji, jako uznanego narzedzia potwierdzenia kompetencji tych
instytucji (zwanych jednostkami oceniajgcymi zgodnos$é¢) do
prowadzenia dziatan takich jak badania czy certyfikacja.

W rozporzagdzeniu nr 882/2004 PEIR (WE) w sprawie kontroli
urzedowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci
z prawem paszowym i zywnosciowym wskazano, ze laboratoria
ktére mogg przeprowadzaé analize probek pobranych w trakcie
kontroli urzedowych muszg posiada¢ akredytacje. W praktyce,
moéwimy o akredytowanych laboratoriach badawczych takich
instytucji jak Panstwowa Inspekcja Sanitarna, Inspekcja Wete-
rynaryjna, Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno Spo-
zywczych czy Inspekcja Handlowa. Wspomniane rozporzadze-
nie uwzglednia takze mozliwo$¢ delegowania zadan szczegél-
nych zwigzanych z kontrolami urzedowymi innym organom
kontrolnym, pod warunkiem posiadania przez nie akredytacji.
Mozliwosé te wykorzystano w obszarze rolnictwa ekologiczne-
go, produktéw regionalnych i tradycyjnych oraz integrowanej
produkcji roslin, w ktérej regulator — zadania zwigzane z oceng
wyrobow pod wzgledem zgodnosci z wymaganiami prawnymi
powierzyt akredytowanym jednostkom certyfikujagcym.

Nalezy pamietac, ze to producent jest odpowiedzialny za prze-
strzeganie prawa zywnosciowego — wynika to z rozporzgdzenia
PEIR (WE) nr 178/2002 ustanawiajgcego ogdlne zasady i wy-
magania prawa zywnosciowego. Jednoczesnie zgodnie z roz-
porzadzeniem nr 852/2004 PEIR (WE) w sprawie higieny $rod-
kéw spozywczych, przedsiebiorcy dziatajgcy w sektorze spo-
zywczym majg obowigzek opracowania i wdrozenia systemu
HACCP. Skuteczny system HACCP oparty jest na prowadzonej
w zaktadzie kontroli wewnetrznej, ktorej celem jest zapewnienie
przestrzegania wiasciwej jakosci zdrowotnej zywnosci oraz
zasad higieny w procesie produkcji i w obrocie zywnoscig.
Naprzeciw oczekiwaniom producentéw wychodzg tu dobrowol-
ne, prywatne programy certyfikacji, wspierajgce w przestrzega-
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Bezpieczenstwo zywnosci jest terminem, ktory zajmuje ostatnio wiele
miejsca w publicznych debatach i stanowi dla nas oczywisty priorytet.
Gwarantowane jest przepisami prawa zywnosciowego, natomiast
oczekiwania konsumenta dotyczace jakosci czesto wychodza poza
kwestie bezpieczenstwa gwarantowanego wspomnianym prawem.

niu przepisdw prawa oraz jakosci. Przyktadem programow cer-
tyfikacji miedzynarodowych mogg byé BRC Globalna Norma
Bezpieczenstwa Zywnosci i IFS Food Standard do audytowania
jakosci oraz bezpieczenstwa produktéw spozywczych, wskazu-
jace na udziat akredytowanych jednostek certyfikujgcych. Para
wyszczegolnionych programow certyfikacji zostata opracowana
przez organizacje zrzeszajgce sieci handlowe, ktére niejedno-
krotnie jako warunek wspotpracy z danym dostawcg wskazujg
posiadanie ww. certyfikatow.

Kolejnym przyktadem przydatnego narzedzia do zapewnienia
zgodnosci z wymaganiami prawa zywnosciowego jest stosowa-
nie akredytowanego systemu zarzgdzania bezpieczenstwem
zywnosci FSMS (Food Safety Management Systems). Norma
ISO 22000 Systemy zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci --
Wymagania dla kazdej organizacji nalezgcej do tancucha zyw-
nos$ciowego tgczag bowiem wymagania systemu HACCP i Do-
brych Praktyk.

Przyktadem polskich, dobrowolnych programéw certyfikaciji
w ktérych przewidziano udziat akredytowanych jednostek certy-
fikujgcych sg System Gwarantowanej Jakosci Zywnosci QAFP
oraz System certyfikacji QMP.

Producenci zywnosci prowadzac kontrole wewnetrzng procesu
produkcji i wyrobu gotowego, korzystajg z ustug akredytowa-
nych laboratoriow badawczych. Coraz czes$ciej, majgc na
wzgledzie aspekty ekonomiczne, praktyczne jak tez wizerunko-
we, producenci decydujg sie na akredytacje wtasnego laborato-
rium funkcjonujacego w strukturze organizaciji.

Bezsprzecznie akredytacja w przemysle spozywczym jest
uznanym w skali miedzynarodowej sposobem potwierdzania
kompetencji jednostek oceniajgcych zgodno$¢ zaréwno w ob-
szarze regulowanym przepisami prawa, jak tez dobrowolnym.
Sprawozdania z badan i certyfikaty wydane przez akredytowa-
ne jednostki wzmacniajg zaufanie do producentéw zywnosci
i oferowanych przez nich wyrobdw. Dzigki podpisanym przez
PCA wielostronnym porozumieniom w ramach organizacji mie-
dzynarodowych (EA MLA, IAF MLA i ILAC MRA) producenci
zywno$ci majg gwarancje uznawania na catym swiecie akredy-
towanych wynikobw badan czy certyfikatéw, utatwiajgc tym
samym swobodny przeptyw towarow. u
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